Rezeptur: Sachertorte

Zutaten
Sacherbéden HEHHHHHE,
—Persipan 7 HEHH
—Eigelb Tetrapack ? HHHRHRHRHH,
Zucker ? HHHHHH
—Zitronenschale gezuckert 7 320,00C
Vanille 30,00C
B [1,000kg pro Stiick] 0,00C
—Eiweiss, flussig 7 HEHH
Weizenstarke 7 HEHHHH
Zucker 7 HEHHH
Meersalz 7 120,00C
e - [1,000kg pro Stiick] 0,00C
weizenmehl 550 7 HEHHHH,
Kakaopulver ? HHHBHBHE
Miirbteigboden, Stiick [0,200kg pro Stiick] HEH
—Midrbteig HHHHH A
- weizenmehl 550 ?
—Butter ? HHHHH A
- Zucker ? B
—ABC Trieb 7 30,00C
~Vanille 10,00(
Meersalz 7. 60,00C
~ Vollmilch 2 510,00(
—Zitronenschale natur 7. 160,00C
Canache Sachre HEHHH
~Sahne 3308 HItHHHHHHH,
}Stabilisator:Carrageen z  30,00C
Wasser T HEHHH
- Butter ? B
- zb 811 HIHHH .
~ Zucker ? HEHEH
CM-CAL-552 Kakaomasse ? HHHHHH
- Emulgator:Sojalecithin 2 10,00C
Kakaobutter ? HHHHHH
-~ VM 826-105 Hit .
Zucker ? HHHHHH
- Kakaobutter ?
Kakaomasse 7 HHHHHH
- Milchpulver ? I
Emulgator:Sojalecithin z 150,00C
~Vanille 150,00C
Aprikosenkonfitlire ? HEHHHE
ZB 60-40-38-105 HitH
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Rezeptur: Sachertorte (Fortsetzung von Seite 1)

Zutaten
—Zucker ? HEH#HHEH
- Kakaomasse ?)
-~ Kakaobutter ? HEHHHHEH
Emulgator:Sojalecithin 2. 50,00C
—Vanille 50,00C
Weisse Schokolade W2 HER
Zucker 7. 480,00C
-~ Kakaobutter 7. 270,00C
Milchpulver 7 240,00(
Vanille 0,00c
Emulgator:Sojalecithin ? 0,00c
Gesamtsumme: 1,78(
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